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Kohr-Café: Fermentieren an der Grenze
O NA NON e Kohr-Café mit Erndhrungswissen-
,S 04 . O 9 . schafterin Karin Buchart. Gesunde,
° nachhaltige Erndahrung mit lebendigen
; 2 O 2 6 Lebensmitteln stehen dabei im Mittel-
punkt. Was kann alles im Fort Kniepass
10:00 - 13:00 Uhr sonst noch erforscht werden? Erlebnis- _
Fort Kniepass weg ,,Grenze®, langste Rohrenrutsche, fi
Unkenberg 169, 5091 Unken Slow Food Community Fermentista im §
Alpenraum und KULINARIK, die einem 3
Anmeldung Fort Kniepass: +43 (0) 6589 20500 das Wasser im Mund zusammenlaufen g
oder Verein TAURISKA +43 (0) 5205203 lisst. . :
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